
ÀPATS DE NADAL 2023

PER COMENÇAR…

PERNIL IBÈRIC
ASSORTIT DE FORMATGES AMB FRUITS SECS I RAÏM

CANAPÉ DE MOUSSE DE SALMÒ FUMAT I CRUIXENT DE KIKOS
GAMBA LLAGOSTINERA AL AJILLO

BOMBÓ DE FÔIE AMB AMETLLA CARAMEL·LITZADA

EL CLÀSSIC

SOPA TRADICIONAL DE L’ÀVIA O CANELONS DE NADAL

PLAT PRINCIPAL

FRICANDÓ AMB BOLETS
POLLASTRE MAR I MUNTANYA AMB PATATES CANARIES

MORRO DE BACALLÀ AMB SALSA DE CEPS I VERDURETES

POSTRE

PER FER CIUTAT … UN CARDENAL AMB XOCOLATA

CELLER

RAIMAT CLAMOR NEGRE D.O COSTERS DEL SEGRE
RAIMAT CLAMOR BLANC D.O COSTERS DEL SEGRE

CAVA RAIMAT ECOLÒGIC BRUT NATURE
AIGUA

TURRONS
CAFÈ

NIT BONA (24/12/2023) 50€ IVA INCLÒS
DIA DE NADAL (25/12/2023) 50€ IVA INCLÒS
SANT ESTEVE (26/12/2023) 40€ IVA INCLÒS



CAP D’ANY

ELS TASTETS…

CEVICHE DE LLOBARRO AMB TARTAR DE TOMÀQUET I UN TOC DE

CORIANDRE I LLIMA

PERNIL IBÈRIC

ASSORTIT DE FORMATGES AMB FRUITS SECS I RAÏM

BROQUETA DE GAMBA LLAGOSTINERA AMB MAIONESA DE SAFRÀ

BOMBÓ DE FÔIE AMB AMETLLA CARAMEL·LITZADA

CANELÓ DE GARRÍ GLACEJAT AMB BEIXAMEL TRADICIONAL

PLAT PRINCIPAL

POTA DE CABRIT A L’ESTIL TRADICIONAL AMB PATATES CANÀRIES

POSTRE

FENT CIUTAT … UN CARDENAL AMB XOCOLATA

CELLER
RAIMAT CLAMOR NEGRE D.O COSTERS DEL SEGRE
RAIMAT CLAMOR BLANC D.O COSTERS DEL SEGRE

CAVA RAIMAT ECOLÒGIC BRUT NATURE
AIGUA

TURRONS
COTILLÓ
CAFÈ

70€ IVA INCLÒS (L’ÀPAT COMENÇARÀ A LES 21:30)
INCLOU ENTRADA A LA SALA BORN (MAJORS DE 18 ANYS)

EL MENÚ S’ADAPTA PER A CEL·LIACS



PER ALS MÈS PETITS…

COMENSAREM…

CANELONS AMB BEIXAMEL A L’ESTIL TRADICIONAL O SOPA DE L’AVIA
DE NADAL

SEGON PLAT

FILET DE VEDELLA AMB PATATES

POSTRE

PASTÍS DE DOBLE XOCOLATA AMB CRUMBLE I COULIS DE FRUITS
VERMELLS

NIT BONA (24/12/2023) 25€ IVA INCLÒS
DIA DE NADAL (25/12/2023) 25€ IVA INCLÒS
SANT ESTEVE (26/12/2023) 22€ IVA INCLÒS

CAP D’ANY PER ALS PETITS…

TASTETS…

SOPA DE L’AVIA DE NADAL

SEGON PLAT

FILET DE VEDELLA AMB PATATES

POSTRE

PASTÍS DE DOBLE XOCOLATA AMB CRUMBLE I COULIS DE FRUITS
VERMELLS

25€ IVA INCLÒS



VEGÀ / VEGETARIÀ

PER COMENÇAR…

CEVICHE DE TOMÀQUET AMB EL SEU TOC DE CORIANDRE I LLIMA
BROQUETA DE VERDURES AMB SALSA ROMESCO

HUMMUS D’ALBERGÍNIA AMB UN TOC DE LLIMONA I OLIVADA
CANAPÈ DE BOLETS AMB TRUFA

EL CLÀSSIC

SOPA DE VERDURES O CANELÓ AMB NAPOLITANA I CRUIXENT DE CEBA

PLAT PRINCIPAL

MANDONGUILLES GUISADES A L’ESTIL TRADICIONAL AMB BOLETS

POSTRE

BROWNIE DE XOCOLATA I FRUITS SECS

CELLER

RAIMAT CLAMOR NEGRE D.O COSTERS DEL SEGRE
RAIMAT CLAMOR BLANC D.O COSTERS DEL SEGRE

CAVA RAIMAT ECOLÒGIC BRUT NATURE
AIGUA

TURRONS
CAFÈ

NIT BONA (24/12/2023) 50€ IVA INCLÒS
DIA DE NADAL (25/12/2023) 50€ IVA INCLÒS
SANT ESTEVE (26/12/2023) 40€ IVA INCLÒS
CAP D’ANY (31/12/2023) 70 IVA INCLÒS



CONDICIONS PER A QUALSEVOL RESERVA

● PER FORMALITZAR UNA RESERVA S’HAURÀ DE FER UNA

PAGA I SENYAL DEL 10%

● TAULES DE MÉS DE 15 PERSONES NO ES COBRARÀ PER

SEPARAT, SINÓ DE MANERA CONJUNTA

● QUALSEVOL INTOLERÀNCIA O AL·LÈRGIA S’HAURÀ

D’AVISAR EN EL MOMENT DE FER LA RESERVA

● SI BAIXA EL NOMBRE DE COMENSALS, S’HA D’AVISAR 48

HORES ABANS DE L’ÀPAT, O ES COBRARÀ EL 50% DEL

COBERT

● A PARTIR DE LES 00:00 CAP MENOR DE 18 ANYS POT

ROMANDRE A LA SALA BORN

● NO ES PERMET LA VENDA NI EL SUBMINISTRAMENT DE

BEGUDES ALCOHÒLIQUES DE CAP MENA A MENORS DE 18

ANYS


