
​ÀPAT CAP D’ANY 2026​

​PER COMPARTIR …​

​ENCENALLS DE PERNIL IBÈRIC AMB PA DE COCA AMB TOMÀQUET​
​BOMBONS DE FÔIE AMB AMETLLA CARAMEL·LITZADA​

​FOCACCIA AMB STEAK TARTAR AMB EMULSIÓ DE ROVELL I TÀPERES FREGIDES​
​BROQUETA DE BRAVES DEL ZURITO​

​CROQUETA DE GAMBA VERMELLA AMB EMULSIÓ DEL SEU SUC​
​EL CANELÓ DEL ZURITO​

​ZAMBURINYAS A LA PLANXA AMB PICADA D’ALL I JULIVERT​
​MORRO DE BACALLÀ CONFITAT AMB MUSELINA D’ALLS I MELMELADA DE​

​PIQUILLOS​
​BIKINI - BRIOX DE PORC IBÈRIC, ESCALUNYES CONFITADES, EMMENTAL I​

​MOSTASSA ANTIGA​

​EL DOLÇ…​

​CARDENAL DE LA CIUTAT​
​O​

​BROWNIE DE PISTAXO AMB GELAT DE COCO​

​CELLER​

​AIGUA​
​VI NEGRE I BLANC​

​CAVA​

​CAFÉ I COTILLÓ​

​65€ IVA INCLÒS​



​OPCIÓN VEGGIE​

​TARTAR DE TOMÀQUETS, GUACAMOLE I OLIVADA DE KALAMATA​
​HUMMUS AMB DAUS DE PASTANAGA MARINATS I SÈSAM​

​VICHYSSOISE DE PORROS AMB OLI TRUFAT​
​FALAFEL AMB SALSA DE IOGURT​

​BROQUETA DE BRAVES​
​CANELÓ AMB SALSA DE COCO I CURRY​

​FLOR DE CARXOFA CONFITADA AMB BOLETS SALTEJATS A L’ALLET I ROMESCO​
​BROQUETA D’HEURA AMB XIMIXURRI​

​CRUIXENT DE VERDURES I BOLETS AMB UN TOC DE SOJA​

​EL DOLÇ…​

​PECAT DE XOCOLATA​

​CELLER​

​AIGUA​
​VI NEGRE I BLANC​

​CAVA​

​CAFÉ I COTILLÓ​


